0769

0776

7780

9935

65¢g

70¢g

50¢g

70¢g

Jidelni listek
Bill of Fare
Speisekarte

MeHto

STUDENE PREDKRMY

Kalte Vorspeisen
Cold hors-d “oeuvres

XonoaHble 3aKyCKu

Pravy kaviar z lososa "IMPERATOR" s creme fraiché na
pohankovych placickach
Genuine Salmon Caviar "IMPERATOR"” with Créme Fraiché on

Buckwheat Pancakes
Lachskaviar ,,IMPERATOR"™ mit Creme-fraiche auf

Buchweizeneierkuchen
HacTtosuwas nococeBas ukpa «MMnepatop» c KpeM-dpell Ha

rpevyHeBbIX 6nnHYMKax

Capresse z buvoli mozzarelly, prokladané rajcatky
s bazalkou a olivovym olejem

Buffalo Mozzarella Caprese with Tomatoes, Basil and Olive Qil
Caprese aus Buffelmozzarella und Tomaten mit Basilikum und

Olivenadl
Kanpese n3 Mmouapennel 6ydpdano c nommagopamm, 6asninkom u

OMMBKOBbIM MaC/1IOM

Platky prosciutto crudo s medovym melounem
a kulickami zeleného pepre
“Prosciutto crudo” slices with honeydew melon and green

peppercorns
Scheiben von Prosciutto Crudo mit Honigmelone und Kugeln

aus grinem Pfeffer
JIOMTUKM «npowWwyTTO Kpyao» C MefoBbiM apby3oM W 3efeHbIM

nepuem

Carpaccio z uruguayské svickové marinované ve smeési

pepre a bazalky pod hoblinkami pamazanu
Carpaccio from sirloin marinated in olive oil and mixture of

peppers with basil and topped with grated Parmesan
Carpaccio aus Lendenbraten mariniert im Olivendl mit

Mischung des Pfeffers und Basilienkrautes mit Parmesankase
Carpaccio 13 ypyreanckon puaenHon BbIpe3KWU MapMHOBAHHOM

B MNPOBAaHCKOM Mac/ie CO CMecbld LBETHOro nepua C
6asnIMKOM MoCbiNaHHOE CTPYXKaMu NnapMesaHa

299,00 K¢

89,00 K¢

99,00 K¢

169,00 K¢



0652

6001

6002

6000

0735

0732

0,51

0,31

0,31

0,31

100 g

6 ks

POLEVKY
Suppe
Soups
Cynbl

Bouillabaisa — prava francouzska rybi polévka z candata,

lososa a krevet s vlozkou zeleniny
Bouillabaisse - French fish soup maked from sand-eel, salmon

and shrimps with vegetable
Bouillabaisa - franzésische Fischsuppe aus Sander, Lachs

und Garnelen mit Gemise
Bouillabaisa - ¢paHuy3ckaa yxa c gobasneHmem o0BOLLEN WU

MOPCKOW pbibbl

Kureci bujon s nudlickami masa, téstovinovou ryzi

a restovanou zeleninou na masle
Chicken Bouillon with pieces of Meat, Rissoni and Vegetables

Sautéed in Butter
Hldhner-Bouillon mit Fleischnudeln, Teigwaren in Reisform und

auf Butter gerdstetem Gemiise
KypuHbI 6yNbOH C KyCOYKaMM Msica, MakKapOHHbIM PUCOM U

Bretanska cibulacka zapecena se syrem camembert
Bretagne Onion Soup with Camembert Au Gratin
Zwiebelsuppe Bretagne, mit Camembert Uberbacken
BpuTaHCKMIA NYKOBbIN Cyn, 3aneyeHHbli C CbIpOM KameMbepT

Cesnekovo-safranovy krém s tomatovymi krutony
Garlic and Saffron Cream with Tomato Croutons
Knoblauch-Safran-Creme mit Tomatencroutons
YecHo4HO-wadpaHOBbI KPEM C TOMATHBLIMU KPYTOHaMM

TEPLE PREDKRMY
Warme Vorspeisen
Warm hors d “oeuvres
Tennblie 3aKyCKM

Gratinované novozélandské musle s parmazanem

a nrovensalskvm maslem
New Zealand mussels au gratin with Parmesan cheese and

Provencal butter
Gratinierte Muscheln mit Parmesankase und Provencebutter

auf Neuseeland-Art
paTUHMpPOBaAHHbIE HOBO3eNaHACKME pPaKYyLIKM C NapMe3aHOM u

nboBaHCanbCKMUM CNMBOYHbIM MaciioM

Zapeceni sSneci po starocesku s bylinkami a teplymi

toastv
Old Bohemian Snails Prepared Au Gratin with Herbs and Warm

Toast
Uberbackene Schnecken auf altbéhmische Art mit Krautern

und Toastbrot
YNUTKM 3anedeHHble Ha CTapo-4YewCcKni cnocob ¢ TpaBkamm 1

TeNbIMMN TOCTaMU

199,00 K¢

39,00 K¢

49,00 K¢

49,00 K¢

149,00 K¢

179,00 K¢



6003

0871

0867

0807

0808

0880

0891

70¢g

70 ¢g

150 g

10g¢g

200g

200g

10g

Domaci uzeny norsky losos s kapary a sSalotkovym

dresinaem . ]
Home Made Smoked Norwegian Salmon with Caper and

Shallot Dressing
Hausgemachter norwegischer Raucherlachs mit Kapern und

Schalottendressing
JomMalwHnUn KONYeHHbIN HOPBEXCKMI NOCOCh C Kanepcamm v

COYyCOM W3 NyKa-LanoT

Grilované tygfi krevety "Black Tiger Gambas" na
bramborové placicce s kytickou listki a kaviarovou

amAcknon
Grilled “"Black Tiger Gambas” Prawns on Potato Pancake with

Salad Leaves and Caviar Sauce
Gerillte Tigergarnelen ,,Black Tiger Gambas" auf einem

Kartoffelfladen mit BlatterstrauBchen und KaviarsoB3e
Turposble kpeBeTkM-rpunb «Black Tiger Gambas» Ha

KapTocbeanoM nenewke, yKkpaweHHble NTNCTbAMN U COYCOM U3
UKNhI

RYBY
Fische
Fishes
Pbi6bl

Pstruh potoc¢ni peceny na cesneku a kminé v kabatku
z anglické slaniny

Trout from a brook roasted in a bacon coat

Poached rainbow trout fillets with smoked salmon, mashed

potatoes and nut and apple butter
O6BapeHHble pyneTukn wn3 @openn C KOMYEeHOW CEMIOoW,

pacCToNn4€HHbIM KaTO(beJ'IeM " OpeXOBO-HGJ'IO‘-IHbIM MacioMm

Pstruh /doplatek/
Trout /extra charge/
Forelle /Aufzahlung/
®openb ¢ gonsaTon

Zavitky z bilé ryby s cervenym pepfem a zazvorovou

omackou na hnizdé séniovvch nudli
White Fish Rolls with Red Pepper and Ginger Sauce on a Bed

of Cuttlefish Strips
Bream /surcharge/
Pbiba Koponesckas /gonnaTta/

Filet z candata peceny na rostu s cesnekovym masiem
a sezonnimi bylinkami )

season herbs.

Auf dem Rost gebackener Filet aus Nil- Zander mit

Pikeperch a la tsar with cream and tomato concasseé in a nest

of cuttlefish noodles
Cynak no-uapckm CO CMETaHHO-TOMaTHbIM  KOHKace B

rHe3abllKe U3 nanwn C KapaKaTmueﬁ

Candat /doplatek/
Sand-eel / extra charge/

169,00 K¢

179,00 K¢

129,00 K¢

9,00 K¢

139,00 K¢

189,00 K¢

9,00 K¢



0809

0859

0814

0815

0816

1031

0817

150 g

150 g

10 g

200¢g

200 g

200 g

200g

Sander / Aufzahlung/
Cyaak c gonnaTom

Norsky losos na grilu prelity bylinkovym maslem se
zahradni zeleninou

Salmon grilled au beurre d "herbes

Lachs auf dem Grill Gbergegossen mit dem Krauterbutter
HopBexckun nococ Ha BepTene 3anNnTbIn Macnem
C NNIeKapCTBEHHbIMN TpaBaMn U CBEXMMU OBOLLAMU

Norsky losos se syrovou omackou a baby spenatem
Norwegian Salmon with Cheese Sauce and Baby Spinach
Gebratener Lachs mit Kasekruste, gedinsteter Brokkoli,

Petersilienkartoffeln und KaviarsoBe
[MeyeHbIW NOCOCH C CbIPHOW KOPOYKOW, TyweHon 6pokkonu,

KapTtodeneM C NeTpyLKOr nog COycoM U3 UKpbI

Losos /doplatek/
Salmon /extra charge/
Lachs /Aufzahlung/
JNlococ ¢ gonnaTon

Ragtli z mofskych plodl s domacimi tagliatelle

Sea Food Ragout with Home Made Tagliatelle
Meeresfrichteragout mit hausgemachten Tagliatellen
Pary n3 gapos Mopsi C gOMalWHUMKN MakapoHaMu tagliatelle

Variace rybich filatek se smetanovymi opecenymi noky
Variety of Fish Fillets with Baked Cream Gnocchi

Fischfilet-Variationen mit Sahne-Bratnockerin
PasnunyHble pbibHble duie ¢ 06XapeHHbIMU HbOKaMU CO

CNnBKaMm

DRUBEZ

Gefliigel
Poultry
JoMaluHaa nTuua

Grilovana kureci prsicka na jemné bylinkové omacce
s maslovou brokolici

Broccoli

Gegrillte Hahnchenbrust auf feiner KrautersoBe mit Butter-
Broccoli

KypuHasa rpygka-rpusib Ha HEXXHOM COYyCe M3 TpaB M 6pOKKOIU
CO C/IMBOYHbLIM Mac/ioM

Spenatova kureci prsicka s mozarellou a platky anglické
slaniny
Spinach Chicken Breasts with Mozzarella and Slices of Bacon

Spinat-Hahnchenbrust mit Mozzarella und Schinkenspeck
KypuHasa rpyaka co WnuHaToMm, Mouapennion n noMTUKamMm

6ekoHa

229,00 K¢

189,00 K¢

9,00 Kc

199,00 K¢

299,00 K¢

159,00 K¢

159,00 K¢



0818

1089

1087

1999

1991

1990

150 g

150 g

200 g

200g

200 g

200 g

s ~r

Kufeci po indicku s ryzi basmati a mandlovymi lupinky

Indian Chicken with Basmati Rice and Almond Slices
Hahnchen auf indische Art mit Basmati Reis und Mandelchips
Kypuua no-nHaemnckm ¢ pyucom bacmatn 1 MUHAANbHbIMU

XnonbaMm

Kriiti prsa v maslové krusté s grilovanou kukufrici
a sladkokyselou omackou

and Sour Sauce

Putenbrust in Butterkruste mit gegrilltem Mais und suB-

sauerer Sof3e
'pyAka MHAENKU B MACNAHOM KOPOUKe C KYKYpPY30M-rpuib v

CnagkKo-KucnbiM COycoM

Kruati steak zapeceny v ementalu s grilovanymi tomaty

a syrovou omackou
Turkey Steak Prepared Au Gratin with Emmenthaler, Grilled

Tomatoes and Cheese Sauce
Putensteak, mit Emmentaler GUberbacken, mit gerillten

Tomaten und KasesofBe
CTenk U3 MHOAEeNKN, 3arneyeHHbin B SMMeHTane ¢ noMuaopamMmm-

rPW/b U CbIpHbIM COYCOM

SPECIALITY Z URUQUAYSKE SVICKOVE

Spezialitidten aus dem Rindfleisch
Beef specialities

CneunanbHblie 611042 U3 rOBAAUHDI

Beefsteak z uruquayské svickové s drcenym barevnym
pepifem

Beafsteak mit dem gemalmten Pretter

Beefsteak with crushed pepper

BudwTrekc € MONOTbIM UBETHbIM NEpPLEM

Beefsteak z uruguayské svickové s lesni omackou
z pravych h¥ibl
Uruguayan Sirloin Beef Steak with True Boletus Forest Sauce

Uruguayanisches Lenden-Beefsteak mit SteinpilzsoBe
BudiTekc 13 ypyrsanickom @uiemnHom Bblpe3Kun C JIeCHbIM

coycoM u3s 6enbix rpubos

Tatarsky bittek z uruquayske svickove s cesnekovymi
topinkami upraveny skrabanim a na prani umichan pred
hostem

umgerihert vor dem Gast/

Beef tournedos with bitter-sweet leaves and herb baguette

MNoBsixxui tournedos

129,00 K¢

139,00 K¢

169,00 K¢

399,00 Kc

399,00 Kc

399,00 Kc



1953

1959

1958

1957

2052

2079

200 g

200g

150 g

150 g

150 g

200 g

Pfeffersteak z uruquayské svickové na zeleném pepri se
Uruguayan Sirloin Pepper Steak on Green Pepper with a Sheaf

of Sugar-Snap Pea Pods

Uruguayanisches Lenden-Pfeffersteak mit griinem Pfeffer und
einem Blndel aus

Zuckerbohnenschoten

CTeliK C nepeyYyHbIM COYCOM U3 YpPYyrBanCcKomn unemnHom
BblpE3KWN Ha 3e/IEHHOM MepLe C caXxapHOM CTPYUYKOBOM hacosbio

Beefsteak 2z uruquayské svickové s restovanou

zeleninou /ratatm,lille/
Beefsteak with sautéed vegetables /ratatouille/

Beefsteak mit geréstetem Gemise /Ratatouille/
Budwcrekc c obxapeHHbiMM oBowamu /ratatouille/

Prouzky z pravé uruguayské svickové "Stroganoff"
Fillet of beef ,Stroganov"

Ledenbraten ,Stroganov"
MNMonocku rossixbei Boipe3ku ,,CTPOFAHOB"-,svickova"

Gulas pro gurmany z uruguayské svickové v kotliku

s domacim chlebem ) )
Gourmet’s Uruguayan Sirloin Goulash in Iron Pot with Home

Made Bread
Gulasch flr Feinschmecker aus uruguayanischer Rinderlende,

im Eisenkessel mit hausgemachtem Brot
MNynaw ana rypmMaHoB U3 ypyreanckon uienHon Bblpe3ku B

KeNe3HOM KoTesike C AOMalHMM xnebom

SPECIALITY Z VEPROVEHO MASA
Schweinfleischspezialitiaten

Pork Specialities
CneumanbHbie 6511042 U3 CBUHUHBDI

Smazené medailonky z vepfFové panenky s maslovymi

brambiirkv
Fried Pork Tenderloin Fillets with Buttered Potatoes

Panierte Medaillons vom Schweinefilet mit Butterkartoffeln
XKapeHHble MefanboHbl U3 CBUHOW BbIPE3KU C KapTOLLUEYKON CO

CNnBO4YHbIM MacioMm

Steak z grilované panenky s barevhym pepfem na

hoFcicném sdésu a s mexickou zeleninou
Grilled Tenderloin Steak with Coloured Pepper on Mustard

Sauce and Mexican Vegetables
Gegrilltes Schweinefiletsteak mit buntem Pfeffer, auf SenfsoBe

und mit mexikanischem Gemlise
CBUHOW CTENK-TpUNb C UBETHbIM NepLeEM Ha MOPYNYHOM coyce C

MeKCMKaHCKMMKN OoBOLLaMM

379,00 Kc

399,00 Kc

299,00 K¢

299,00 K¢

189,00 K¢

199,00 K¢



2018

2083

2228

2227

2243

1034

1209

200 g

300 g

300¢g

250 g

300 g

200 g

250 g

250¢g

Grilovana panenka na cesneku se zeleninou a chipsy
chorizo

Tygri krevety v kukuriéném tésticku s chilli tapenadou a
jasminovou ryzi

Tigerkrevetten im Maisteig mit Chilli-Tapenade und Jasminreis

Tiger shrimps in corn batter with chilli tapenade and jasmine

rice
TurpoBble KpeBEeTKN B KYKYPY3HOM TecTe C YMIM TONeHaaom m

XXaCMMHOBbLIM p1COM

TESTOVINY

Teigwarengerichte

Pasta

6a100a N3 UTaNbAHCKUX MaKapOHHbIX U3aenaunm

Italské lasagne s masovoraj¢atovym ragli a parmazanem

Lasagne with meat and tomato ragout and parmesan cheese

Lasagne mit dem fleischtomaten Ragout und Parmesan Kase
NUTanbsiHckue“lasagne™ wMscoM B coyce C noMuaopamm u

napMe3saHem

Tagliatelle bolognesse
Tagliatelle bolognesse
Tagliatelle bolognesse

Zapeceny couscous s prsutem, brusinkami a matou

Uberbackener Couscous mit Prosciutto, Preiselbeeren und
Minze

Baked couscous with prosciutto, cranberries and mint
3aneyeHHbINn «KYyC-KyC» C NPSHOM BETYMHOWN, BPYCHUKON M
MATOU

Smetanové gnochi se sSpenatem, platky prosciutta,
s hoblinkami parmazanu

Cream gnocchi with spinach, prosciutto slices and Parmesan
chips

Rahm-Gnochi mit Spinat, Scheiben von Prosciutto und
Schnitten von Parmesankase

CMeTaHHble THOYM CO LWMNMHATOM, IOMTUKaMN NPSHON BETUYMHBbI,
CTPY>XKOI 13 napMe3aHa

VIacné risotto s hraskovymi lusky a kuifecim masem
Smooth Risotto with Green Peas Pods and Chicken
Sahniges Risotto mit Erbsenschoten und Hahnchenfleisch
PN30TTO CO CTpyuKaMun ropoxa U KypuHbIM MSICOM

Safranové risotto s krevetkami a muslemi
Saffron Risotto with Prawns and Scallops
Safran-Risotto mit Krevetten und Muscheln
LLladpaHoBOE pU30TTO C KPpEBETKAMN N MUANAMU

199,00 K¢

399,00 Kc

129,00 K¢

99,00 K¢

99,00 K¢

99,00 K¢

139,00 K¢

199,00 K¢



2242

2244

1210

2245

2517

2501

8963

200¢g

250 g

150 g

100 g

100 g

200 g

200¢g

Vegetarian dishes
6nopa 63 Maca

Zeleninovy kuskus zapeceny s ementalem

Vegetable Couscous Prepared Au Gratin with Emmenthaler

Cheese
Gemiuse-Couscous, mit Emmentaler (berbacken
OBOLLHOW KYCKYC, 3are4yeHHbI C SMMEHTaeM

Risotto se susenymi tomaty a mozarellou
Risotto with Dried Tomatoes and Mozzarella
Risotto mit getrockneten Tomaten und Mozzarella
PU30TTO C CYLUEHHBLIMW NOMMAOPAMU U MOLLAPENSION

Smazena syrova variace s brusinkovym puree
Fried Cheese Variation with Cranberry Purée
Panierte Kdsevariationen mit Preiselbeerpiiree

Pa3nMyHble BUAbl XXApPEHOro cbipa ¢ 6pyCHUYHBIM Mtope

SYRY
Kdse
Cheese
CbIpbl

Pecorino sardo s melounem a lesnim medem
Pecorino Sardo with Watermelon and Forest Honey
,Pecorino sardo” mit Melone und Waldhonig

Cbip «Pecorino sardo» c AbIHEN N NECHbIM MEAOM

Parmazan, Grana Padano s hroznem vina
Parmesan “Grana Padano” with Grapes
Parmesan ,,Grana Padano™ mit Weintrauben
Mapma3aH «Grana Padano» c BMHOrpaaom

Variace francouzskych syri s ofechy

Variation of French Cheeses with Nuts

Variation aus franzdsischen Kasesorten mit Nissen
PasHble copTa ¢ppaHLy3CKUX CbIpOB C OpexamMu

Prkénko moravskych syrti
Moravian Cheese Board

Holzbrett mit mahrischen Kasesorten
Jouweuka MOpaBCKNX CbIpOB

99,00 K¢

139,00 K¢

129,00 K¢

129,00 K¢

99,00 K¢

319,00 Kc

119,00 K¢



2834

2752

2753

2790

2793

2792

2756

2794

2764

2762

200 g

200¢g

150 g

150 g

200 g

150 g

150 g

200¢g

150 g

50¢g

PRILOHY
Beilagen
Side dishes

rapHupbi

Brambory stouchané
Mashed potatoes
ZerstossenKartoffeln

PasmaTbin kapTodenb

Bramborova kase
Creamed potatoes
Kartoffelbrei

KapTodensHoe ntope

Restované bramborové ctvrtky
Fried potatoe quarters
Gerostete Kartoffeln

XapeHbii kapTodenb

Bramborové hranolky
Chips

Pommes frites
Kaptodenb Bo ¢dpu

Restované zamecké brambory s cibulkou

Fried chateau potatoes with onion

Gerostete Schlosskartoffeln mit Zwiebel
O6>xapeHHbI kapTodesnb No-A4BOPSAHCKU C JTYKOM

Jihoceské bramboracky

Little potatoe pancakes, Southern Bohemia style

Stdbbhmische Kartoffelpuffer

tOro-yewckune kaptodesnbHbie 6AMHYNKN

RyzZe dusena
Rice
Gedlinstete Reis
Puc otBapHom

Téstoviny /Couscous, Tagliatelle/

Pasta
Teigwaren
MakapOHHble nsaenus

Zahradni zelenina na masle
Buttered garden vegetables
Gartengemiise auf dem Butter
OBowWwu Ha Macne

Tatarska omacka
Sauce tartare
Tatarensosse

TaTapcKkuin coyc /pa3HOBMAHOCTb MaioHe3a/

29,00 K¢

29,00 K¢

29,00 K¢

29,00 K¢

29,00 K¢

29,00 K¢

22,00 K¢

22,00 K¢

39,00 K¢

13,00 K¢



2615

2640

2645

2620

2632

2634

2605

200¢g

200 g

250 g

250 g

35049

200g

200¢g

SALATY
Salate
Salads

Canatbl

Salat Caesar s kuFecim masem, tomaty a krutony
Caesar” Salad with Chicken, Tomatoes and Croutons
,,Caesar" Salat mit Hdhnchenfleisch, Tomaten und Croutons

Canat «Le3sapb»C KypuUHbIM MACOM, NOMUAOPAMUN N KPYTOHaMMU

variace hlavkovych salatu s Kostickami cerstve papriky
a marinovanymi kufFecimi kousky zastfiknuty octem

balsamico
Mixture of salads with cubes of fresh pepper and marinated

chicken pieces with balsamico vinegar
Variation von Kopfsalaten mit frischem Paprika und mit

marinierten Hihnerstlicken gespritzt mit Essig Balsamico
MapMHOBAHHbIMWU UbIMASYNUMU KyCOUYKaMm 3abpbi3raHHbIMK

Teply salat ze sezéonni zeleniny s grilovanym
hermelinem

Warm Salad with Vegetables of the Season and Grilled
Hermelin Cheese

Warmer Salat aus Saisongemtise mit gerilltemn Camembert

TensnbliA OBOLLHOM canaT C repMesiMHOM-rpuib

Salat s kozim syrem, orfechy, ve vodce marinovanymi
Svestkami a dynovym olejem
Salad with Goat's Cheese and Nuts in Vodka with Marinated

Plums and Pumpkin Oil
Salat mit Ziegenkase, Nlssen, in Wodka marinierten Pflaumen

und Kirbiskernal
MapWHOBAHHbLIM B BOAKE, U TbIKBEHHbIM MaciioM

Zeleninovy salat s marinovanym lososem, cernymi
olivami a vejcem

Vegetable Salad with Marinated Salmon, Black Olives and Egg
Gemusesalat mit mariniertem Lachs, schwarzen Oliven und Ei

Mac/IMHaMMN N ANLOM

Chef salat (mix listovych salatii, dresing, Sunka, syr,
vejce, rajce, okurek)

“Chef’s” Salad (mixture of lettuces, dressing, ham, cheese,
eggs, tomatoes, cucumber)

,,Chef" Salat (verschiedene Blattsalate, Dressing, Schinken, Ei,
Kase, Tomaten und Gurken)

LLlep-canaTt (CMecb NUCTbEB canaTa, APeCCUHr, BETYMHA, CbIp,
MU0, NoMnaop, orype)

Sopsky salat s balkanskym syrem
Mixed salad with balkan chees
Gemischter Salat mit Balkankase
LLlonckuin canaT ¢ 6aiKaHCKMM CbIpOM

129,00 K¢

129,00 K¢

199,00 K¢

139,00 K¢

169,00 K¢

139,00 K¢

69,00 K¢



2625

3101

3151

3102

3222

3223

150 g Hlavkovy salat se slaninou

Lettuce with Bacon
Kopfsalat mit Speck
KouaHHbIl canaT ¢ KONYeHbIM canoMm

MOUCNIKY, DEZERTY
Mehispeisen, Desserte
Puddings, Desserts
aecept

120 a Teply jablkovy $tradl s vanilkovou omackou

Hot apple strudel and vanilla custard
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesosse
fopgaumin 96104HbLIM MUPOr C BaHW/IbHbIM caxapoM M B36UTbIMU

CNnBKaMu

100 g Prava italska Tiramisu ,JANA"

Tiramisu
Tiramisuschnitte
HacTtoswas ntanbsaHckasa TIRAMISU ,, JANA"

2 ks Babiédiny paladinky s povidly a makem

Grandmamma s pancakes with damsoncheese and poppy
Oma s Palatschinken mit dem Powidl und dem Mohn
BabyLWwKnHbI 6/IMHUYMKK C NOBUAIEM U MAKEM

100 g Tvarohové nocky s malinovym coulis a creme fraiche

Cottage Cheese Gnocchi with Raspberry Coulis and Créme
Fraiché

Quarknockerin mit Himbeercoulis und Creme-fraiche
TBOPOXHbIE HbOKWN C MaIMHOBBLIM MOPE U KpeM-dpeLL

150 g Flambovana zapecena zmrzlina pod snéhovou cepici

s ¢erstvym ovocem

Flambé Ice Cream under a Cap of Snow with Fresh Fruits
Flambiertes Uberbackenes Eis unter einer Schneehaube mit
frischen Frichten

dnambupoBaHHOE MOPOXEHOE, 3aneyeHHoe No CHEXHOM
wankom co ceexmmm ppyKTamm

Jidla pripravil kolektiv pracovnikd kuchyné hotelu JANA* * % *
pod vedenim sSéfkuchafe Tomase AVRATA
Smluvni ceny v¢. DPH
Platnost: od 15.4. 2009

Die Speisen hat Kolektiv der Kiichenangestellten des Hotels JANA****

unter der Leitung des Chefkochs Tomas AVRAT vorbereitet
Vertragspreise
Glltig ab: 15.4. 2009

The dishes are made by the staff of the JANA**** hotel kitchen
led by Chef Tomas AVRAT
Agreed prices
Valid since 15.4. 2009

59,00 K¢

49,00 K¢

59,00 K¢

59,00 K¢

79,00 K¢

159,00 K¢



MeH0 NpUroToBMA KOMNEKTUB pecTtopaHa roctuHuubl ,JANA™ nog pyKoBOACTBOM
LLed-noBapa Tomawa ABpaTta

Za polovicni porce Gctujeme 65% z ceny




































